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Stuyra CAnadote ve Saray Huttage
oz dan Saraga — Odmante uttage

Binlerce yillik bir yolculugun izlerini tagtyan Turk mutfagi; Orta Asya bozkirlarindan Anadolu
sofralarina, Selcuklu ocaklarindan Osmanli saraylarina uzanan kokla bir kilttr mirasidir. Her
yemekte ge¢misten bir hikaye, her tarifte kusaktan kusaga aktarilan bir gelenek vardir.

Shyra menUsu yalnizca lezzet sunmak icin degil; Ttrk mutfaginin tarih boyunca gelisen zenginligini,
sadeligini ve misafirperverligini korumak ve yasatmak icin hazirlandi. Kimizdan ayrana, tandir
ekmeginden saray mutfagina uzanan bu yolculuk; farkl cografyalarin, iklimlerin ve kultdrlerin

harmanlanmasiyla bugtin bildigimiz essiz mutfak kimligini sekillendirdi.

Gecgmisin izlerinin cagdas bir yorumla bulustugu soframizda, her lokmanin tarih, ustalik ve kultar
tasidigina inaniyoruz. Bu nedenle mentmdizdeki her lezzet, Tirk mutfaginin ydzyillara uzanan mirasina
bir saygr durusudur.

Soframiza hos geldiniz.
Keyifle, sicaklikla ve paylasmanin gizelligiyle afiyet olsun.



Shyra, Anadolu’nun zengin mutfak mirasinin cagdas gastronomiyle bulustugu, kendine 6zgu bir
fine dining adresidir.

Orta Asya'nin ucsuz bucaksiz bozkirlanindan Osmanli imparatorlugunun zarif mutfaklarina uzanan
bu olaganUstt gastronomi yolculugu, Sef Necati Yilmaz'in vizyonuyla hayat buluyor. Mevsimin en iyi
Urdnleriyle ve ayrintilara gosterilen titiz 6zenle hazirlanan her tabak, gecmisi selamlarken Tark
mutfaginin gelecegini de kucakliyor.

Sultanahmet'in tarihi kalbinde yer alan Shyra, bir yemekten fazlasini sunar; konuklarini tarihin,
kaltartn ve Tark misafirperverliginin bulustugu unutulmaz bir gastronomi yolculuguna davet eder.



Yalnizca aksam
servisinde sunulur.



Tiirk ve Anadolu Mutfaginda Bir Yolculuk
Degiistasyon Meniisii

Shyra'da her tabagin bir hikayesi vardir. Tadim menimuz, ylzyillara dayanan Anadolu ve Osmanli
mutfak geleneklerinden ilham alir ve kusaktan kusaga aktarilan tarifleri bir araya getirir.

Konya Bamya Corbasi
Konya, Anadolu’daki ilk Ttrk baskentlerinden biri ve Mevlana'nin sehridir. Bu zarif corba yUzyillardir digiinlerde ve
téren sofralarinda ikram edilir. Hazirlanmasi sabir ve ustalik gerektirir; bu da onu Anadolu'nun en saygin geleneksel
yemeklerinden biri yapar. Konya'da misafire bamya corbasi ikram etmek buytik bir saygi géstergesi sayilir.

Geleneksel Tursular
Tursuculuk, tarihin en eski gida saklama yontemlerinden biridir. Hititler, Romalilar, Persler ve Yunanlar dahil pek cok
uygarlk tursu yapmis olsa da Turkler, Anadolu'ya geldikten sonra bu gelenegi zenginlestirmistir. Bugin tursu, Ttrk
sofra kultUrtindn vazgecilmez bir parcasidir.
Ayran
(Ktguk tadim porsiyonu)
Ayranin kdkeni Orta Asya'nin kadim Tirk gocebelerine dayanir. Yogurdu su ve tuzla karistirarak, yUzyillardir Ttrk
sofralarina eslik eden ferahlatici ve besleyici bir icecek yarattilar.

Tiirk Mezeleri

(Shyra Restaurant’in beg imza tadim mezesinden olusan secki)

“Meze" s6zcligU, Farscada “tat” ya da “lezzet” anlamina gelen kelimeden gelir. Osmanli déneminde bu gelenek
geliserek, ana yemekten dnce aile ve dostlarla yemek paylasmanin en sevilen yollarindan biri haline gelmistir.

Pastirma
Pastirma, TUrkiye'nin en eski kurutulmus etlerinden biridir ve kdkeni Orta Asya'daki Tlrk gdcebelerine dayanir. Et
tuzlanir, havada kurutulur ve cemen adi verilen lezzetli bir baharat harciyla kaplanarak uzun yolculuklarda saklanabi-
lir hale getirilirdi. Buglin pastirma, dzellikle Kayseri ile anilan, Tirk mutfaginin seckin bir lezzetidir.

Tiirk Mantisi

Manti, Orta Asya Turk halklari arasinda dogmus ve Turk gécleriyle Anadolu'ya tasinmistir. Bugiin, Anadolu'nun dért
bir yaninda yoresel cesitleriyle sevilen, Turkiye'nin en simgesel yemeklerinden biridir.

Lakerda

Lakerda, Bizans dénemine uzanan geleneksel bir tuzlanmis palamut lezzetidir. Tuzlama, balikgilarin mevsim baligini saklamasina imkan
verirken ona kendine 6zgU tadini da kazandirmistir. Bugin hem Turk hem de Yunan mutfak geleneklerinin gururla paylastigi bir lezzettir.

Kimiz
(Ktgutk tadim porsiyonu)
Kimiz, 2.500 yili askin bir gecmise sahip, Tark dinyasinin en eski iceceklerinden biridir. Kisrak stitintin mayalanmasiyla
yapilir ve Orta Asya’'nin gocebe halklarr icin nemli bir icecek olmustur.

Keskek

Keskek, bugday ve etin saatlerce birlikte agir ateste pisirilmesiyle yapilan, Anadolu’nun en eski toren yemeklerinden biridir.
Bugtn de Tirkiye'nin her yerinde diigunlerde, bayramlarda ve toplu kutlamalarda geleneksel olarak hazirlanir.

Kaz Kebabi

Kaz, dzellikle kis aylarinda ve saray ziyafetlerinde Osmanli Sarayi'nin en seckin kiimes hayvani yemeklerinden biri sayilirdi.
Kanuni Sultan Stleyman'in sofralarinda ayri bir yeri vardi.

Kazandibi

Kazandibi, Osmanli saray mutfaginin klasik sttlU tathlarindan biridir. Geleneksel olarak didilmis tavuk gégsu ile hazirlanir ve
adini, pisirme kabinin dibinde olusan karamelize tabakadan alir; kendine 6zgU tadini ve dokusunu da bu katman verir.

Tiirk Kahvesi

Kahve, Osmanli Imparatorlugu'na 16. yiizyilda geldi. Istanbul'da gelistirilen 6zgiin pisirme yontemi, bugiin dinya capinda
Turk Kahvesi olarak bilinen icecedi ortaya cikardi. Bir icecekten cok daha fazlasi olan Tirk kahvesi; misafirperverligin, dostlu-
Jun ve sohbetin simgesi haline gelmistir.

Shyra Restaurant 'ta bize eslik ettiginiz icin tesekkiir ederiz.
Bu gastronomi yolculugunun, Tiirk ve Anadolu mutfaginin zengin tarihini, kiiltiiriinii ve geleneklerini daha derinden anlamaniza vesile olmasini dileriz.

4500 TL
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Konya Bamya Corbasi : EW } Cesm-i Nigar Corbasi
Geleneksel dtigiin sofralarinda et ile helva arasinda ' & AdiFarscakokenlidir ve ‘sevgilinin géizii’ ya da ‘biiyiileyici bir
damaqi tazeleyen eksi bir gastronomi arasidir. Bamya /’ sevgilinin bakisi” anlamina gelir.

ne kadar kiiciikse misafire gdsterilen saygi o kadar
biiyiikttir; bu, bozkir asaletinin gercek ol¢iisiidiir.

Cesm-i Nigar Corbasi
Kirmizi mercimek, sit ve yumurta ile
hazirlanan geleneksel Osmanli saray ¢orbasi.

450 TL
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Kirmizi mercimek, sut ve yumurta ile
hazirlanan geleneksel Osmanli saray ¢orbasi.

650 TL
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Hﬁmayﬁn Humus

Shyra 5'li Meze Tabag:

Anadolu

Shyra Restaurant, bes farkli soguk mezeden olusan bir tadim tabagi sunar. Meze seckisi
mevsimsel duruma ve guinluk mutfak isleyisine gore degisebilir.

1.950 TL
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Bozkirda Meze

Her yolculuk sofrada baglar.

Ugsuz bucaksiz bozkirlarda gocebe boylar atesin ¢evresinde toplanir, ellerinde ne varsa ortak bir sofraya koyardi: yogurt, yabani otlar,
bakliyat, kok sebzeler ve her mevsimin armaganlan. Her malzeme doganin bir liitfu ve birlikteligin simgesiydi.

Yiizyillar sonra bu miitevazi lezzetler, Osmanli imparatorlugu'nun saray mutfaklarinda yeni bir ifade buldu; kokulu baharatlar,
zeytinyadi ve mutfak ustaligiyla yiiceltildi.

Shyra’nin Begli Meze Segkisi, bozkirin sadeliginden Osmanli sofrasinin zarafetine uzanan bu olaganiistii yolculugun ilk duradidir. Ciinkii
her biiyiik ziyafet, birlikte paylagilan kiiiik tabaklarla baslar.
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Visneli Yaprak Sarma Hiimayun Humus

Visne, kus GzamU, cam fistigr ve aromatik piringle hazirlanan Nohut, tahin, limon ve sicak tereyadi ile hazirlanan
zeytinyagli yaprak sarma. geleneksel humus.
520TL 5207

Muhammara Mestave

Muhammara; kirmizi biber, ceviz, ekmek, biber sal¢asi, nardenk Pazi, stizme yogurt ve ¢orek otu ile hazirlanan
(bir tar yabani baharat), sarimsak ve kimyonla hazirlanir. geleneksel Anadolu mezesi.
520TL 520TL

Kozlenmis Patlican Mezesi Eksili Koz Biber Mezesi

Kdzlenmis patlican ve renkli biberler, tahinli yogurt Kozlenmis kirmizi biber, kdzlenmis yesil koy biberi, nar, sarimsak, nar
ve labne peyniri. taneleri ve elma ile hazirlanan kéz mezesi.

52011 480TL



Ev Yalel Karl§|k Tur;u Fiime Dana Bonfile,

Dogu Akdeniz usuld; koruk, salatalik, havug, kavun ve
lahanadan mevsim tursulari. Ev Yapimi Balikh Mayonez

540 TL Ton balikli mayonez, Ispanak yagi, kereviz tozu.

1.100 TL

Geleneksel Lakerda Levrek Marine
Klasik Istanbul usull lakerda; mor sogan Kapari, limon ve portakal kabugu ile tatlandirimis,
tursusu, zeytinyagi ve limon ile. zeytinyaginda marine edilmis levrek.
1.280TL 1.150TL

Hayat Agac
Insanin Kozmik Anatomisi

Insanlgin éliimliiliik korkusuna karsi verdigi en estetik meydan okumadir; sonbaharda yapraklarini
dakse ve dImiis gibi gdriinse de her ilkbaharda yeniden filizlenir ve bize “hicbir sey kaybolmaz,
yalnizca doniisiir” diye fisildar. Kendimizi evrenin ayn par¢alari sandigimiz bu diinyada hayat agac;
kdkleri ne kadar derine inerse insin, dallar ne kadar farkli yonlere uzanirsa uzansin, her seyin aslnda
tek bir kaynaktan beslendigini ve goriinmez baglarla birbirine bagh oldugunu hatirlatan mistik bir
ayna gorevi gortir.




SICAK BASLANGICLAR

Lahana Sarma
Haslanmis lahana, piring,
sogan, is yogurdu.

[odu’] 810 TL

Tavada Karniyank El Yapimi I¢li Kofte
Patlican, domates sosu, lzmir Bergama tulum Dana bonfile, ceviz ve baharatlarla hazirlanan
peyniri, kuzu kiyma ve galeta unu. geleneksel icli kofte.

950 TL 910 TL
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Edirne Cigeri Tereyaginda Karides
Ince dilimlenmis dana cigeri, sotelenmis sogan ve taze otlar. Tereyadi, mavi kuyruk bargilya karidesi.
1.250 TL 1.340TL

Balli Denizci Boregi Cig Borek

Yoresel Turk peynirleriyle doldurulmus ¢rtir Dana kiyma, kuzu eti ve soganla doldurulmus kizarmis borek.
borek, bal ile servis edilir. [Kinm Tatar Boresi | 610 TL

820TL

El Acmasi Tiirk Mantisi Peynir Soslu Citir Patates
Dana bonfile ile hazirlanan el yapimi Tdrk mantis; ince dilimlenip kizartilmis crtir patates,

domates sosu ve naneli yogurt ile. Siimis peynisesulile

[ Orta Asya Mutfagindan ] 1,250 TL 840TL




FIRINDAN

Otlu Pide

Mevsim otlari ve yoresel peynirle
hazirlanan vejetaryen pide.

850TL

Odemis Pidesi
Izmir'in Odemis yoresine ait; kiyma, sogan ve
tereyadl ile hazirlanan geleneksel ¢itir pide.

\ 920 TL
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Kavurmali veya Peynirli Pide

Kavurma, sogan ve tereyagdi ile hazirlanan,
Anadolu mutfagina 6zgu pide.

1.250TL



SALATALAR
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Izmir Tulum Peynirli Avokadolu Marul Bagiirtlenli Domates Salatasi
Yedikule marulu, avokado, Izmir tulum peyniri, kavrulmus Renkli mevsim domatesleri, bogurtlen ezmesi, limon,
badem dilimleri. feslegen, zeytinyad!.
850 TL 680 TL

Mersin Usulii Tabule Salatasi Urfa Bostana Salatasi

Maydanoz, nane, taze sogan, ince bulgur, Renkli mevsim domatesleri, bogurtlen
ezmesi, limon, feslegen, zeytinyad!.

limon ve Adana salgami.
620 TL 630TL

Hima Kusu

Goklerin Sessiz Hiikiimdari

Efsaneye gore Hiima Kugu hicbir dala konmaz ve hicbir kafese sijmazd. Sonsuz gdklerde durmadan siiziilen bu kus;
Gzgiirliigiin, soylu kaderin ve ilahi talihin zamansiz simgesi olmustur.

Yiizyillar boyunca efsanesi Osmanli sarayinda yeni bir anlam kazandi. Hiima artik yalnizca efsanevi bir kus degil;
egemenligin, zarafetin ve bereketin kalici bir simgesiydi.

Bozkinn riizgdrlariyla tasinan kanatlar, saray kubbelerinin altinda siiziilmeyi siirdiirdt; bir medeniyetin diislerini
kusaktan kusaga tasid.

Bazi efsaneler topraga hic dejmez; yalnizca ¢aglar boyunca siiziilmeyi sirdiiriir.




Agir Ateste Pismis Kaburga

AQir ateste pisirilmis kuzu kaburga, herise keskek
(bir tdr lapa).

2.150 TL

Kuzu Incik Kuzu Tandir
Tulum peynirli sutld keskek — kuzu incik, ilik Corum ve Yozgat yoresi. Kuzu tandir, nohutlu
suyu, kirmizi tereyagdi. bulgur pilavi.

2.150TL 1.950 TL




Dana Bonfile Sote Giivecte Pastirmali Kuru Fasulye

ince dilimlenmis dana bonfile, sogan sosu, ilik sosu, Glvegte agir ateste pisirilmis Ispir fasulyesi; tereyagi, Antep biber
rendelenmis Bergama tulum peyniri. salcasl, yesil kdy biberi ve pastirma ile.
2.150TL 920TL

Kirde Kebabi Eksili Tavuk
Dana bonfile dilimleri, renkli biberler, Zeytin, kiraz domates, limon ve
sogan, ¢itir kdy ekmegi, yogurt. dereotu ile tavuk.

2.650TL 1.380TL



Kaz Kebabi (1539)
Agir ateste pisirilmis Kars kazi, ic pilav,
yufka ve naneli kaz sosu.

\ 15.-16.yy. Saray Mutfagi \2,450T|_

Kayisih Tavuk Sote ve Patlican Piiresi Kavun Dolmasi
Tavuk but, kayisi, bal, kavrulmus badem, Dana bonfile, piring, kuru meyveler, Antep fistigi ve
patlican pUresi, nar. Osmanli baharatlariyla doldurulmus kavun.

| 15-16.yy.Saray Mutfagi | 1,350 TL | 15-16.yy. Saray Mutfagi | 2,350 TL




Adana veya Urfa Kebabi

Zirhla elde cekilmis kuzu ve dana etiyle hazirlanan,
geleneksel odun kémdurinde pismis kebap.

1.250TL

2.450TL

Fistikh Kebap
Yesil Antep fistidi ile harmanlanmis
geleneksel kebap.

1.370TL

\
Kuzu Pirzola
Izgara Trakya kivircik
kuzu pirzola.

17CARA KEBAPLAR



Saslik Kebabi v

Ince dilimlenmis 1zgara dana bonfile, " %
kirmizi sogan tursusu.

Hiinkar Begendi Kasap Kofte
Patlican puresi Gzerinde agir ateste pisirilmis dana kusbasi. Izgara kofte; agir ateste pisirilmis sttl keskek
Osmanli mutfaginin geleneksel yemedgi. (geleneksel bir Turk yemegi) ile servis edilir.

\ Adana, Sanlurfa ‘ 1.350TL 1.050 TL




DENTZ URUNLERT
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Izgara Levrek Fileto

Kapari, sarimsak ve limon ile-
servis edilen 1zgara levrek. s &

1.390TL
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Kagitta Levrek
Patlican puresi; izgara bebek Levrek fileto, damla sakizi, badem, yesil

patates ile servis edilir. dolmalik biber, biber salcasi.

1.550TL 1.800 TL




VEJETARYEN IEZZETIER

Piruhi

Ispanak, Tunceli tulum peyniri ve
cevizle hazirlanan Osmanli usuld manti.

920 TL
\
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Doldurulmus Patlican Kanisik Izgara Sebze

Kizartilmis patlican, biber, sarimsak, sogan ve Karisik Izgara Sebzeler, Padron biberleri, dolmalik biberler,
GzGm suyu karigimi. istiridye mantari, patlican, kabak
920TL 780TL

Cift Bash Kartal

Iki Bas. Tek Miras. Iki Diinya. Tek Sofra.
Bozkirin ugsuz bucaksiz ufuklarinda dogan gdi, en zarif ifadesini Anadolu saraylarinin inceliginde buldu. Bir basi doguya,
digeri batiya bakan ift Bagh Kartal, iki yinden ¢ok daha fazlasini simgeler: iki diinyanin bulusmasini temsil eder. Biri
bozkirin cesaretini ve dzgiirliigiind, digeri saraymn inceligini ve ihtisamini yansitir.

Bu menti de ayni zamansiz yolculugu izler. Her tabak, gocebe ateslerinin ¢evresinde dogan miitevazi lezzetleri saray
mutfaginin inceligiyle bulusturarak yiizyillar icinde sekillenmis bir mutfak mirasini kutlar.
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Kestaneli Kazandibi Peynirli irmik Helvasi
Bursa usull tavuklu, kestaneli, karamelize hafif sttla tatl. Tereyag ve erimis Turk peyniri ile hazirlanan
890 TL geleneksel sicak irmik tatlisi.

| Balikesir, Tekirdag | 780 TL

Levzine Dondurma
Cekilmis badem ve Antep fistigi ile hazirlanan Vanilya, ¢ikolata, meyveli.
geleneksel Osmanli saray tatlisi. 720TL

(Mugle, Gazaniep] 920 TL

Katmer | Baklava
Crtiryufka, kaymak ve Antep fistigr ile hazirlanan Ince yufka katlari, Antep fistij veya ceviz ve tereyagli
geleneksel Gaziantep tatlis. serbetle hazirlanan klasik Osmanli tatlisi.

980 TL 1.750TL



TCECEK
MENUSU



Alkolsiiz icecekler

Meyve Suyu 330 ml. 200 TL
Ev Yapimi Limonata 330 ml. 250 TL
Coca-Cola Light 330 ml. 200 TL
Coca-Cola Zero 330 ml 200 TL
Sprite / Fanta / Ice Teaml. 330 ml 200 TL
Su 750 ml. 160 TL
Maden Suyu 200 ml. 150 TL
Red Bull 250 ml. 570 TL
San Pellegrino 750 ml. 570 TL

Geleneksel igecekler

Kimiz
Dogal yolla mayalanmig kisrak siitiinden yapilan, kendine 6zgii

eksimsi ve ferah tadiyla geleneksel Orta Asya icecegi.
550TL

Boza
Dogal olarak mayalanmis daridan yapilan tarihi bir Orta Asya ve
Tirk icecegi. Kivamli, kadifemsi ve hafif eksi.

340 TL

Saray Serbeti

Meyvelerin, cigeklerin ve aromatik baharatlarin ince esanslariyla
hazirlanan tarihi Osmanl igecegi; ferahlaticy, tatl ve hog kokulu.

220 TL

Ayran

Taze yogurt, su ve bir tutam tuzun ¢irpilmasiyla hazirlanan ferahlatici
geleneksel Ttiirk soguk icecegi.

210TL

Sira

Saf iziim sirasindan yapilan geleneksel Tiirk alkolsiiz icecegi. Ferahlaticy,
dogal tatlilikea ve agir et yemeklerinin mitkemmel eglikgisi.

220TL

Adana Salgami
Dogal yolla fermente edilmis mor havug ve salgamdan yapilan;
eksimsi, hafif tuzlu ve ince acili geleneksel icecek.

220TL

Bodrum Mandalina Sodasi
Unlii, yogun aromal: Bodrum mandalinasiyla hazirlanan ferahlati-

c1 gazli icecek.
250 TL

Sicak icecekler

Tiirk Cay1

Meyve ve Bitki Caylar1
Tirk Kahvesi
Americano

Espresso
Cappuccino

Latte Macchiato
Espresso Macchiato

Baileys Coffee
Irish Coffee

Votka

Finlandia
Smirnoff
Absolut

Grey Goose
Russian Standard
Beluga

Rom

Bacardi

Bacardi Black

Captain Morgan
Captain Morgan Black
Captain Morgan Spicy
Havana Club

Tekila

Olmeca
Olmeca Gold
Patron Silver
Patron Gold

Acapulco Silver

Havana Club

Kadeh Saraplar

Kirmizi §arap
Beyaz Sarap
Roze Sarap
Tatli Sarap
Sampanya
Kopiikli Sarap

20 ml.

200 ml.

80 ml.

200 ml.

40 ml.

200 ml.
300 ml.
100 ml.
120 ml.
300 ml.

4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.

4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.

4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.

15 cl.
15 cl.
15 cl.
15 cl.
15 cl.
15 cl.

85 TL
85 TL
180 TL
250 TL

250 TL
250 TL

260 TL
260 TL
940 TL
950 TL

450 TL
520 TL
600 TL
800 TL
600 TL
790 TL

800 TL
840 TL
800 TL
840 TL
800 TL
800 TL

920 TL
1050 TL
940 TL
1100 TL
920 TL
800 TL

580 TL
580 TL
580 TL
580 TL
1.250 TL
600 TL



Viski

Talisker 10 Yillik

The Glenlivet 12 Yillik
Lagavulin 8 Yillik
Glenfiddich 12 Yillik
Chivas Regal 18 Yillik
Chivas Regal 12 Yillik

The Macallan 12 Triple Cask
Jameson

Jim Beam Bourbon

Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Red Label
Jack Daniel's Old No. 7
J&B Rare

Vermut

Martini Extra Dry
Martini Rosso
Martini Bianco

Konyak

Martell V.S

Rémy Martin V.S.0.P
Hennessy XO
Hennessy Very Special
Hennessy VSOP
Rémy Martin XO
Metaxa

Biralar

Efes Draft (Tirkiye)

Efes Draft (Tiirkiye)
Bomonti Filtresiz (Tirkiye)
Heineken (Hollanda)
Miller (ABD)

Alkolsiiz Bira

Cin

Gordon's 4 cl.
Beefeater 4 cl.
Gilbey's 4 cl.
Bombay Sapphire 4 cl.
Hendrick's 4 cl.
Monkey 47 4 cl.

4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.

4 cl.
4 cl.
4 cl.

4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.

33 cl.
50 cl.
50 cl.
33 cl.
33 cl.
33 cl.

4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.

1380 TL
1380 TL
1650 TL
1050 TL
1380 TL
1050 TL
1050 TL
930 TL
940 TL
940 TL
900 TL
940 TL
900 TL

720 TL
720 TL
720 TL

940 TL
940 TL
1850 TL
1650 TL
1900 TL
1900 TL
940 TL

400 TL
420 TL
470 TL
480 TL
480 TL
480 TL

800 TL
780 TL
660 TL
720 TL
830 TL
1080 TL

Likor

Cointreau

Baileys Original Irish Cream

Disaronno Amaretto

Jagermeister
Kahlaa

Archers Peach Schnapps

Malibu
Campari

Safari

'Tia Maria
St-Germain
Cardinal Melon
Sambuca
Grappa
Chambord
Aperol

Raki

Yeni Raki

Tekirdag Raki
Tekirdag Altn Seri
Yeni Raki Ala

Yeni Seri
Beylerbeyi Gobek

Kokteyller
Mojito

60 ml rom, 30 ml taze limon suyu, esmer geker,
taze nane yapraklari, izeri soda ile tamamlanir.

1100TL
Bloody Marry

70 cl.
4250 TL

4650 TL
5500 TL
4780 TL

5000 TL
5900 TL

4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.
4 cl.

35 cl.
2250 TL

2750 TL
3250 TL
2750 TL

2900 TL
3400 TL

940 TL
900 TL
940 TL
940 TL
940 TL
940 TL
940 TL
860 TL
900 TL
900 TL
900 TL
900 TL
960 TL
960 TL
1100 TL
900 TL

8 cl.
620 TL

780 TL
620 TL
640 TL

680 TL
800 TL

50 ml votka, 100 ml domates suyu, 25 ml taze limon suyu,
Worcestershire sos, ac1 sos, tuz ve karabiber.

1100TL
Pina Colada

60 ml beyaz rom, 80 ml ananas suyu, 50 ml siit ve 15 ml
hindistan cevizi surubu.

1100 TL
Gin Fizz

45 ml cin, 30 ml taze limon suyu, 10 ml seker surubu, tizeri

soda ile tamamlanir.

100TL

4 cl.
380 TL

400 TL
380 TL
380 TL

380 TL
450 TL



Bellini
100 ml Prosecco, 50 ml seftali piiresi.

1100TL

Cuba Libre

60 ml rom, 120 ml kola ve 10 ml taze limon suyu.

100TL

Margarita
45 ml tekila, 22,5 ml portakal likorii ve 22,5 ml taze
misket limonu suyu.

100TL

Martini Dry

75 ml cin ve 15 ml dry vermut.

100TL

Sex On The Beach

45 ml votka, 20 ml seftali likorii, 40 ml portakal suyu ve
40 ml kizilcik suyu.
1100TL

Long Island

15 ml tekila, 15 ml votka, 15 ml rom, 15 ml cin, 1,5 cl
portakal likorii, 20 ml kola, 15 ml.

100TL

Lynchburg Lemonade

40 ml Jack Daniel's, 20 ml Cointreau, 20 ml limon suyu, 10

ml seker surubu.

1100TL

Red Devil

30 ml votka, 30 ml rom, 20 ml limon suyu, 1 kagik
yaban mersini piiresi.

100TL

Negroni
40 ml votka, 15 ml Cointreau, 15 ml taze limon suyu ve

30 ml kizilcik suyu.
100TL

Whiskey Sour
60 ml bourbon viski, 25 ml taze limon suyu, 15 ml seker
surubu, yumurta aki ve Angostura bitter.

100TL

Barbie and Ken

30 ml Campari, 30 ml Martini Rosso, 30 ml Absolut
Vanilla, 40 ml soda.

1100TL

Ginger Club

30 ml cin, 30 ml votka, 1 kagik zencefil sosu,
sweet and sour sos.

100TL

Smoke Touch
60 ml votka, 40 ml greyfurt suyu veya limon-portakal
suyu, sweet and sour sos.

1100TL

Spice Passion

60 ml cin, 1 kagik passion fruit piiresi, 1 adet Meksi-
ka biberi, 40 ml portakal suyu, 20 ml limon suyu, 1
cl seker surubu.

100TL

Shyra Special

Istege bagli olarak, tatli ve eksi malzemeler
kullanilarak en fazla 10 cl alkollii icecek ve yan
tiriinlerle hazirlanir.

1250TL









Fiyatlarimiza KDV dahildir. Men( glncelleme tarihi: Haziran 2026
Uretim yeri Shyra Restaurant istanbul’dur. Uriinlerimiz kendi mutfagimizda tretilmektedir.

YERLI )
-e - shyrarestaurant.com
URETIM www.shyrarestaurant.com !




